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SPRAVNA PRAXE PRI PRODEJI KOPECKOVE ZMRZLINY ALGIDA

Pri prodeji kopeckové zmrzliny nutno dodrzovat nasledujici pozadavky:

Kabinety na zmrzlinu musi byt pravidelné ¢iStény a odmrazovany.
Teplota vyrobku nesmi stoupnout nad: -12 °C.
Vaniéky musi byt pfi prvnim otevieni oznaéeny datem
otevieni. Vicka musi byt umyta, ususena a skladovana v €istoté.

Po otevreni vanicky je pfi dodrzeni skladovacich a hygienickych podminek
doporucéena doba spotieby pfi teploté skladovani: -18 °C 3 tydny; pfi teploté
skladovani: -14 °C 10 dni.

Porcovaci klesté nutno udrzovat v Cistoté, nejlépe omyvat po kazdém pouziti tekouci
vodou, v pripadé pouzivani nadobky s vodou, voda musi byt preventivné
konzervovana 0,3 % roztokem kyseliny citronové a musi byt pravidelné po dvou
hodinach obménovana.

Obsluha musi byt obeznamena se slozenim jednotlivych vyrobkii, sledovat deklarace
na obalu a musi zamezit kontaminaci jednotlivych druht zmrzlin jinym druhem atoi z
pohledu alergennich latek (ofechy, pSenice, vejce, soja, mléko..)

Dbat doporuceni katalogu vyrobku 2020, firmy Unilever.

Pravidla pti zdobeni zmrzlin.
Jako dekoraci pouzivejte hlavni ingredienci dané prichuti zmrzliny.

Nutno pouzivat vidy cerstvé ovoce nebo suroviny s platnou zaruéni dobou. Zdobeni je nutno
ménit kazdy den. Nutno mit k dispozici sloZzeni vSech dekoraci vcetné alergennich latek. Obsluha
musi byt pIné obeznamena s rizikem obsahu alergent surovin pro dekoraci, zamezit kfizeni —
stejné pravidlo, jako pfi manipulaci se samotnou zmrzlinou.
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